
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

つつじ作業所では長浜市で収穫された米と豆を使

用して味噌を製造・販売しております。 

お買い求めいただいているお客様からは 

「大変美味しい」と好評です。 

この度、冬の仕込みの時期限定で、つつじ作業所で製

造後、ご家庭で保管・熟成していただく 

お得な味噌加工 「仕込み味噌」 の  注文受付 を  

始めました。是非この機会にご注文ください。 

「仕込み味噌」の注文受付期間は 

令和 5 年 12 月 1 日 ～ 12 月 22 日 です。 

わからないことや相談などなんでもお気軽にお問い合わせください。 

ご注文は ①FAX ②つつじ作業所へ直接 ③メール ④HP どの方法でも大丈夫です。 

 

社会福祉法人おおぞら福祉会 つつじ作業所 (担当：宮澤・川邉) まで 

住所：長浜市高月町柏原 908 

Tel:0749-85-4441  Fax:0749-85-4454 

（祝日を除く月曜～金曜 9 時～17 時） 

→ ＊ご注文用紙は裏面です 

つつじ作業所からのお知らせ 

HP は 

こちら→ 

※その他、詳細はお問合せください

2500円

-600円

合計　2100円 (税込)

基本料金

割引

合計　2300円 (税込)

基本料金基本料金

割引

米、豆を持ちこんでいただいた場合、お得です。

-200円 割引

↓　普通味噌　5kg分　(1升分)　を　注文する場合　↓

米1.5kg(1升)を持ち込むと 豆1.3kg(1升)を持ち込むと 米1.5kg + 豆1.3kgを持ち込むと

合計　1900円(税込)

2500円

-400円

2500円

価格表
（基本料金）

2,500円 (税込)

2,900円 (税込)

700円 (税込)こうじ加工

倍こうじ
味噌

味噌

米1.5kg(1升)　→　こうじ約1.8kg(1升)
※米は持ち込みください

    米3kg　   +    豆1.3kg　→　味噌 約6.5kg
    ( 2升 )         ( 1升 )

    米1.5kg　   +    豆1.3kg　  →　味噌 約5kg
     ( 1升 )           ( 1升 )



 

◆TEL【0749-85-4441】　◆FAX【0749-85-4454】　◆HP【https://oozora-welfare.com】

　□　　長浜　市　　　　　　　町

米

豆

□作業所受け取り

□上記住所に配達(無料)

種類/数量  □倍こうじ

5kg毎の注文

6.5kg毎の注文

1.5kg毎の注文

（　　　　）kg

味噌加工注文書

つつじ作業所

□なし　　□あり

□なし　　□あり

□なし　　□あり

持ち込み

容器

 □味噌

 □こうじ

氏名

　□　　　　　市　　　　　　　町

住所

ご連絡先

 自宅（　　   　　－　　    　　　－　　　　　　　　）

 携帯（　　　　 　－　　　    　　－　　　　　　　　）

社会福祉法人おおぞら福祉会　つつじ作業所 ( 長浜市高月町柏原908 )　　【担当：宮澤/川邉】

受け渡し

金額や納期は折り返しこちらからご連絡致します。
ご不明な点等ございましたら、お気軽にお問い合わせください。

普通 倍こうじ

1.3kg
(1升)

1.3kg
(1升)

注文

する場合

普通5kg
倍こうじ6.5kg

持ち込みの場合
必要な量

豆

米
1.5kg
(1升)

3kg
(2升)


